
L’eccellenza del 

gelato italiano



El Format

Per què Bindi 

Gelato Bindi…

Sorbetto Bindi…

 Menys grassa; fabricat amb llet

 Sabor més natural, més fresc, més saludable. Resultat: menys calories

 No s’utilitzen colorants; aromes solament naturals

 Tradició “gelateria italiana”: No hi ha barreja de sabors

 Colors no estridents…el que és natural és diferent

 Batut de forma lenta: incorporació de menys aire amb respecte del mètode tradicional

 Textura més gruixuda que augmenta la sensació dels sabors

 Lliure de grasses

 Sense lactis

 Preparat solament amb aigua, sucre i purés de fruites

 Suau i de sabor intens 

 Utilització de purés de fruites senceres; la polpa natural incorpora cos al sorbet i evita 
els cristalls de gel que es formen en sorbets preparats únicament amb sucs de fruita

2,5 litros

4,8 litres

2,5 litres



Matèries Primes Nobles

NOCCIOLA PIEMONTE IGP

PISTACCHIO DI BRONTE DOP (Sicília) 

MANDARINO TARDIVO DI 
CIACULLI (Sicília) 

CACAO DE SANTO DOMINGO 

LIMONE DI SORRENTO IGP 

FIORDILATTE

Des de 1946 Bindi, amb la seva experiència en el mon del postre d’alta gama, 
presenta una proposta d'excel·lència on la qualitat de les matèria primera està 

al centre de la mateixa



CAFFÈ

COCCO CREMA

CIOCCOLATO
CACAO DE 
SANTO 
DOMINGO

AMARENA 
(cirera)

SORBETTO LIMONE 
LIMONE DI SORRENTO IGP 

STRACCIA-
TELLA

VANIGLIA
LIMONE 
LIMONE DI SORRENTO 
IGP 

FRAGOLA (maduixa)

FIORDILATTE (nata)
PISTACCHIO
PISTACCHIO DI
BRONTE DOP 

La nostra gama; 4,8 litres

SORBETTO MANGO  

SORBETTO MANDARINO
MANDARINO TARDIVO DI CIACULLI

MASCARPONE E MARACUJA

La nostra gama; 2,5 litres



Sorbifacile Limone – 4,5 litres

Sorbet de llimona líquid. Descongelar i servir. No necessita granelera




