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Les Ofertes 
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010545 

Gamba llagostinera nº 3 30/40
6 X 2 KGS.  NOS

12,10 € / kg.

0,35 € / unit. aprox

020821 

Calamar indi net 10/20
6 X 2 KGS.  EXKIMIO

8,14 € / kg.

030884 

Rap xinès filet 150/200  grs.
6 X 1 KGS.  ARTICFISH

4,96 € / kg.  0,95 € / unit. aprox.

080902 

Mongeta superfina
4 X 2,5 KGS. CROP´S

2,06 € / kg.

010549 

Cloïssa marró 60/80
6 X 1 KG.  EXKIMIO

2,79 € / kg.

020881 

Pota anella extra
5 KGS.  SILOMAR

8,87 € / kg.

080307 

Coliflor
4 X 2,5 KGS.  MIAS

1,60 € / kg.

020781 

Calamar tub Illex +22 cm
5 KGS.  EXKIMIO

6,73 € / kg.

020742 

Sípia neta 5/7 
6 KGS.  ESSENTIAL

9,25 € / kg.

1,85 € / unit. aprox.

030774 

Llenguado llimona 
B 250/325 grs.

10 KGS.

10,47 € / kg. 2,90 € / unit. aprox.

080305 

Espinacs porcions
4 X 2,5 KGS.  MIAS

1,49 € / kg.

010558 

Gamba pelada 
gegant 10/30

5 X 1 KG.

8,80 € / bossa
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051050 

Guacamole suau
6 X 1 KG.  LA FRONTERA

6,95 € / kg.

050437 

Bacallà confitat a l’all 
170/190 grs.

12 UNIT.  FOODVAC

7,50 € / unitat

050550 

Bunyols de bacallà
4 X 1 KG.  DON CUBITO

4,91 € / kg.

050461 

Porc costella ribs 
sencera cuinada
6 X 850 GRS.  COOKED 

8,95 € / kg. 7,65 € / unit.

050833 

Patata 7x7 extrafina
4 X 2,5 KGS.  MIAS

1,67 € / kg.

080899 

Múrgola 2-4 cm.
3 X 1 KG.  PETRAS

18,90 € / kg.

050850 

Lluç empanat
5 KGS.  ICELANDIC

8,40  € / kg.

1,05 € / unit.

050439 

“Cochinillo” desossat 
160/170 grs.

16 UNIT.  FOODVAC

6,55 € / unitat

050309 

Croqueta brandada bacallà
8 X 500 GRS.  PRIELA

8,00 € / kg.

0,28 € / unit. aprox.

050463 

Porc galta amb os cuinada
10 X 400 GRS.  COOKED

3,59 € / unitat

@dispuig

080897 

Rossinyol sencer
5 X 1 KG.  PETRÀS

10,75 € / kg.

080898 

Trompeta de la mort
3 X 1 KG.  PETRÀS

10,35 € / kg.
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050462 

Porc garró meitat cuinat
8 X 400 GRS.  COOKED

3,00 € / unitat

171525 

Vacú cua tallada “rabo”
4 KGS.

14,75 € / kg.

171534 

Gall dindi cuixa
5 KGS.  FRIUSA

2,95 € / kg.

050435 

Steak tàrtar
32 X 100 GRS  FOODVAC

4,05 € / unitat

171542 

Vedella país llata
2 KGS. APROX.  FRIUSA

12,50 € / kg.

105001 

Donuts bombó
33 UNITATS  PANRICO

24,75 € / caixa

0,75 € / unit.

171530 

Porc costelló taco
4 KGS.  GICARNS

5,70 € / kg.

171545 

Vedella imp. llom alt sense os
4 KGS. APROX.

17,25 € / kg.

100021 

Napolitana xocolata
56 X 110 GRS.  BELLSOLÀ

30,24 € / caixa

0,54 € / unit.

050464 

Vacú melós llata cuinada
18 X 200 GRS.  COOKED

17,75 € / kg.

3,55 € / unit. aprox.

171503 

Vedella taco per guisar (falda)
4 KGS.  GICARNS

11,15 € / kg.

105000 

Donuts glacé
33 UNITATS  PANRICO

21,12 € / caixa

0,64 € / unit.
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P O S T R E S  I  C A F È S

POSTRES I CAFÈSPOSTRES I CAFÈSPOSTRES I CAFÈS

600763

Base Tiramisú
6 X 1 LIT.  DEBIC

7,15 € / litre

600761

Base Parfait
6 X 1 LIT.  DEBIC

5,73 € / litre

600762

Base 
Panna Cotta
6 X 1 LIT.   DEBIC

4,95 € / litre

600755

Crema anglesa 
Bourbon

6 X 1 LIT.  DEBIC

4,30 € / litre

600613

Crema de formatge 
per untar

2 X 1,5 KGS.  EUROCAO

12,65 € / unit.

600798

Profiterols de nata 
4 KGS/CX. 63 UNIT. APROX.

4,95 € / kg.

0,08 € / unit.

@dispuig

Planxes 30 PORCIONS  PASTESANA 

10,95 € / unit. 

0,37 € / porció

Gotets de gelat
16 UNITATS  BINDI

Salses dip 8 X 1,1 KGS.  EUROCAO

600872 Selva Negra
600873 Tiramisú
600874 Sant Marc
600875 Formatge i aranyons
600876 Llimona
600909 Maduixa

602130 Nocciola 7,95 € / unit.

602131 Nocciola blanca 7,75 € / unit.

602132 Caramel 6,05 € / unit.

602133 Speculoos 8,85 € / unit.

602142 Festuc (pistatxo) 8,95 € / unit.

602143 Llet dolça 9,50 € / unit.

600297 Iogurt i fruites del bosc
600529 Festuc “pistacho”
600698 Cioccolatto nocciola
20,95 € / caixa 1,31 € / unit.

600563 Limoncello
600696 Fiordilatte cioccolatto
600697 Cafè
20,15 € / caixa 1,26 € / unit.
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561710

Formatge de 
cabra light

2 X 2,5 KGS.  MANCEBO

15,40 € / kg.

504001

Centre pernil 
serrano C/V

1 X 5 KGS.  LA CLOSA

10,85 € / kg.

512316

Preparat caldo de carn
6 X 1 KG.  JJJ

2,11 € / pot

504160

Centre pernil serrano duroc 
C/V gran reserva 24M

2 X 5,5 KGS.  JAMONES BAZA

13,69 € / kg.

512318

Preparat caldo de verdures
6 X 1 KG.  JJJ

2,11 € / pot

561704

Formatge pur 
d’ovella curat LCO

2 X 3 KGS.  CAÑAREJAL

17,98 € / kg

561765

Mozzarella 
búfala D.O.P.

16 X 125 GRS.  RUBINO

1,91 € / unit

512317

Preparat caldo de peix
6 X 1 KG.  JJJ

2,11 € / pot

512315

Preparat caldo de pollastre
6 X 1 KG.  JJJ

2,11 € / pot

504162

Centre pernil serrano duroc
 pulit gran reserva 24M

2 X 5,5 KGS.  JAMONES BAZA

15,69 € / kg.

504008

Trifàsic pernil/xoriço/
llonganissa Skin Or

15 X 150 GRS.  LA CLOSA

2,15 € / unit.

504004

Pernil serrano llescat
12 X 100 GRS.  LA CLOSA

1,79 € / unit.

504007

Llom curat Skin Or
12 X 100 GRS.  LA CLOSA

1,89 € / unit.

560418

Xoriço “sarta” 
picant

12 X 200 GRS.  ARGAL

1,85 € / unit.

560419

Xoriço “sarta”
 natural

12 X 200 GRS.   ARGAL

2,47 € / unit.

NOVETATS



512077

Oli d’oliva verge 
extra D.O.

3 X 5 LIT.  SENSOLIVE

6,48 € / litre

527001

Sal de Maldon
6 X 570 GRS.  MALDON

8,50 € / unit.

536002

Salsa romesco
6 X 900 GRS.  POMERI

6,10 € / unit.

525019

Tronc de mousse 
d’ànec

6 X 1,5 KGS.  CUITS

9,95 € / kg.

536001

Salsa brava
6 X 900 GRS.  POMERI

5,95 € / unit.

525006

Pit de gall dindi 
natural al forn

2,5 KGS.  CUITS

12,85 € / kg.

515048

Tomàquet 
sec en oli
6 X 950 GRS.

7,60 € / unit.

525076

Magret curat sencer
8 X 350 GRS.  CUITS

37,80 € / kg.

512303

Cigrons extra
6 X 3 KGS.  JJJ

2,57 € / llauna

512307

Mongetes blanques 
extra

6 X 3 KGS.  JJJ

2,70 € / llauna

512304

Llenties extra
6 X 3 KGS.  JJJ

2,49 € / llauna

501008

Olives d’Aragó
2,6 KGS.  ZAMBUDIO

5,42 € / pot

ALIMENTS SELECTESALIMENTS SELECTES

@dispuig

504001

Centre pernil 
serrano C/V

1 X 5 KGS.  LA CLOSA

10,85 € / kg.
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512311

Tonyina llistada
16 X 1 KG.  JJJ

5,65 € / bossa



Lupulus 
Formatge eco 
semicurat de vaca i 
rentat amb cervesa

Primer formatge madurat amb 
cervesa de la Península. La fórmula 
és originària de Bèlgica. Elaborat 
amb llet ecològica de vaca, l’es-
corça està rentada amb cervesa i 
els llevats estimulen el desenvolu-
pament dels ferments i donant-li 
cos personalitat. En boca sorprèn 
amb una textura fina i cremosa, 
però amb els sabors dels format-
ges de llarga curació.

Pes aprox. 
1,2 kg.

In
ici

Varietats

31

www.dispuig.com
T. 972 20 67 13 (GIRONA) 972 14 06 28 (CERDANYA)    ven@dispuig.com    

Ofertes vàlides fins a exhaurir existències o fora error tipogràfic. Preus sense IVA.

PER A MÉS INFORMACIÓEl servei i 
la qualitat 
de sempre

Lupulus 
Formatge eco 
semicurat de vaca i 
rentat amb cervesa

Primer formatge madurat amb 
cervesa de la Península. La fórmula 
és originària de Bèlgica. Elaborat 
amb llet ecològica de vaca, l’es-
corça està rentada amb cervesa i 
els llevats estimulen el desenvolu-
pament dels ferments i donant-li 
cos personalitat. En boca sorprèn 
amb una textura fina i cremosa, 
però amb els sabors dels format-
ges de llarga curació.

Pes aprox. 
1,2 kg.

In
ici

Varietats

31

561227

Formatge vaca semicurat 
eco Lupulus

1500 GRS.  MUNTANYOLA

21,95 € / kg.

Formatge 
semicurat 
de cabra 
amb herbes 
aromàtiques

Les herbes aromàtiques com la 
farigola, el romaní o el llorer li 
donen al formatge un sabor genuí 
i molt agradable. Té una textura 
suau i cremosa, i el seu interior 
és blanc reflectint la puresa de la 
llet de cabra.

Pes aprox. 
350 gr.

In
ici

Varietats

23

Formatge 
semicurat 
de cabra 
amb herbes 
aromàtiques

Les herbes aromàtiques com la 
farigola, el romaní o el llorer li 
donen al formatge un sabor genuí 
i molt agradable. Té una textura 
suau i cremosa, i el seu interior 
és blanc reflectint la puresa de la 
llet de cabra.

Pes aprox. 
350 gr.

In
ici

Varietats

23

561226

Formatge cabra semicurat 
amb herbes

350 GRS.  MUNTANYOLA

24,35 € / kg.

Garrotxa 
Formatge semicurat 
de cabra

Elaborat de forma 
artesanal. Amb aro-
ma a llet fresca i una 
textura cremosa, 
sabor suau i agrada-
ble i amb un lleuger 
punt d’acidesa. D’es-
corça grisosa i florit 
natural, el color de 
l’interior és blanc 
tornant-se lleugera-
ment color palla al 
costat de l’escorça.

Pes aprox. 
1,2 kg./ 350 gr.

In
ici

Varietats

11

Garrotxa 
Formatge semicurat 
de cabra

Elaborat de forma 
artesanal. Amb aro-
ma a llet fresca i una 
textura cremosa, 
sabor suau i agrada-
ble i amb un lleuger 
punt d’acidesa. D’es-
corça grisosa i florit 
natural, el color de 
l’interior és blanc 
tornant-se lleugera-
ment color palla al 
costat de l’escorça.

Pes aprox. 
1,2 kg./ 350 gr.

In
ici

Varietats

11

561225

Formatge cabra Garrotxa
350 GRS.  MUNTANYOLA

24,15 € / kg.

NOVETAT!

Formatges Muntanyola: artesania, 
territori i oportunitats que 
transformen vides

A Formatges Muntanyola fa més de 30 
anys que elaborem formatges artesans 
que neixen del respecte per l’ofici, de 
la cura per cada detall i d’un compromís 
profund amb les persones i el territori. 
Situada a la finca Urpina, envoltada 
de vinyes, boscos i natura, la nostra 
formatgeria és un espai on tradició, 
sostenibilitat i innovació conviuen 
per oferir productes d’una qualitat 
excepcional.

Però Muntanyola és molt més que 
bons formatges. és un projecte 
social de la Fundació AMPANS que 
té la voluntat de crear oportunitats 
laborals reals per a persones amb 
discapacitat intel·lectual, malaltia 
mental o en situació de vulnerabilitat. 
A la formatgeria, elles són les 
protagonistes: participen en processos 
manuals, cuidats i essencials que 
aporten autenticitat i valor a cada peça. 
Cada formatge és també un gest de 
dignitat,inclusió i reconeixement. 

L’artesania, la calma i la passió 
defineixen el nostre caràcter. Des de la 
selecció de la llet fins a la maduració, 
vetllem amb rigor i dedicació cada etapa 
del procés d’elaboració per oferir una 
gamma de sabors i textures única, 
reconeguda en premis nacionals i 
internacionals. La llet de cabra del 
nostre ramat, juntament amb la llet de 
búfala i la de vaca ecològica, dona vida a 
formatges que sorprenen, emocionen i 
marquen la diferència.

A la finca Urpina, la sostenibilitat és 
també una manera de fer. L’energia 
prové de plaques fotovoltaiques i 
biomassa de la nostra pròpia gestió 
forestal, tancant un cercle que ens 
permet cuidar l’entorn i reduir l’impacte 
ambiental.

Apostar per Formatges Muntanyola 
és escollir qualitat, gastronomia i 
autenticitat. Però també és sumar-
se a un projecte transformador que 
dona oportunitats i construeix futures 
històries de vida.


